
名物セット

グルメブティックもんじゅ
営業時間 11：00～15：00（LO14：30）

MENU
──北海道ウォーカーの絶景感動部門の金賞を受賞──

──北海道じゃらん道の駅ランキング2025 総合満足度10位受賞──

一面に広がる日本海、広くて明るい店内

眼下に広がるダイナミックな日本海を一望できる

大パノラマ・レストランにようこそおいでくださいました。

レストランの海側は横19メートル、高さ2,7メートルのガラス張りで

晴れた日には奥尻島も見ることができる、その最高のロケーションの

なかで、地場産の新鮮な海の幸や山の幸・畑の幸などを使った

「おもてなし」の料理をごゆっくりとお楽しみくださいませ。

「岩海苔汁」



1. てっくい天丼 1,600円

（天丼・岩海苔汁・郷土豆漬け・サラダ）※サラダ先出し

前浜で揚がった大きなヒラメの天ぷらを豪快に。

旬の野菜天も美味なるハーモニー。

取材殺到！北海道じゃらん2023道の駅グルメランキング第3位の人気丼です。

2. てっくい漬丼 1,600円
（漬丼・岩海苔汁・郷土豆漬け・サラダ）※サラダ先出し

特製だれで引き出すヒラメの旨味と御飯の甘みが絶妙です。

3. てっくい丼 1,600円
（てっくい丼・岩海苔汁・郷土豆漬け・サラダ）※サラダ先出し
白い貴婦人と称される上品美味な極上丼です。ご飯は酢飯になっております。

4. てっくい天ぷら 1,200円
てっくいの魅力を“つまみ食い”お塩でどうぞ。

「てっくい」のご説明

名物

名物セット

てっくい漬丼

てっくい丼

てっくい美味伝説

ミニてっくい天丼＆

海老だし特製ラーメンセット

「ヒラメ」はクセが少なく上品な旨味があります。

いわゆる高級魚として和食では刺身や寿司に、フランス料理ではムニエルなどメインデッ

シュに用いられるのが一般的で、天然の活魚は価値が高いとされています。

なかでも大きな「ヒラメ」は、漁師さんの手を喰うほど大きな口と鋭い歯をもっているので

「手喰い」「てっくい」と呼ばれています。

“三元豚”です。肉の旨みが濃く、脂身に上品な甘みとまろやかさが感じられるのが最大の特徴です。

肉質の柔らかさと脂身の芳醇な風味が一層引き立てられています。

5. てっくい美味伝説 1,800円

（ミニ名物丼×3・岩海苔汁・郷土豆漬け・サラダ）※サラダ先出し

「てっくい天丼」「てっくい漬丼」「てっくい丼」3種類（ミニサイズ）を味わう

究極豪華・贅沢な食卓。

待望の2024年11月デビュー後、不動の1番人気。

6. ミニてっくい天丼 ＆海老だし特製ラーメンセット 1,600円

7. ミニてっくい漬丼 ＆ 海老だし特製ラーメンセット 1,600円

8. ミニてっくい丼 ＆ 海老だし特製ラーメンセット 1,600円
「名物丼」の脇を固めるラーメンとの相性。

「岩海苔汁」

ご説明

上ノ国町産の「天然寒岩海苔」を摘んだままの状態で使用しております。岩海苔は磯の香りが強

く、食物繊維等が豊富です。

また、モチモチした食感のお麩については、上ノ国町と姉妹都市提携の関係である近江八幡市

特産の「丁子麩」を使用しております。 丁子麩についても1F売店にて販売しております。

てっくい天丼

＆

「郷土豆漬け」



雅びかつ膳

特製カツカレーの世界

上ノ国ブランド豚「上ノ国ポーク」ご説明
上ノ国町・森農場で丹精込めて育てられた「上ノ国ポーク」は、三つの優良品種を掛け合わせた

“三元豚”です。肉の旨みが濃く、脂身に上品な甘みとまろやかさが感じられるのが最大の特徴です。

この豚は、ストレスの少ない穏やかな環境で育ち、資料にはビール粕を加えることで、

肉質の柔らかさと脂身の芳醇な風味が一層引き立てられています。

自然と生産者の想いが生んだ、上ノ国ならではの極上の味をご堪能ください。

定食

9. 上ノ国ポーク 雅びかつ膳 1,800円
（2種のとんかつ・御飯・岩海苔汁・郷土豆漬け・サラダ）

上ノ国ポークの上質な旨味を、「ロース」と「ヒレ」の二種で味わう贅なる一膳。

きめ細かな肉質と繊細な衣が織りなす、調和のとれた味わいをどうぞ。

10. 上ノ国ポーク かつ御膳 1,600円
（特製とんかつ・御飯・岩海苔汁・郷土豆漬け・サラダ）

上ノ国ポークのやわらかなロースでご堪能いただく贅沢な一膳。

旨味がギュッと詰まった逸品です。

11. 上ノ国ポーク もも唐揚げ膳 1,500円
（特製からあげ・御飯・岩海苔汁・郷土豆漬け・サラダ）

じゅわっと広がる上ノ国ポークの旨味。

もも肉ならではのあっさりとした味わいを、香ばしい衣で包み込んだ

贅沢な唐揚げ膳です。

12. てっくい天ぷら御膳 1,600円
（天ぷら・御飯・岩海苔汁・郷土豆漬け・サラダ）
揚げたて、からりと仕上げた料理長こだわりの人気定食です。

御飯物

13．特製カツカレーの世界（特製カツカレー・サラダ）※サラダ先出し 1,600円
上ノ国ポークのやわらかなロースカツとオリジナル・カレーの競演。

その迫力にご期待下さい。

14. もんじゅカレー（特製カレーライス・サラダ）※サラダ先出し 1,200円
スパイスの効いたオリジナルの絶品カレーはクセになります。

15. ぶた丼（豚丼・岩海苔汁・郷土豆漬け） 1,200円
豚肉の聖地「上ノ国」の“上ノ国ポーク”を堪能させるコンダクターは「秘伝のタレ」。

16. あわび丼（鮑丼・岩海苔汁・郷土豆漬け） 4,500円
上ノ国産海洋牧場の養殖蝦夷あわびを贅沢に仕立てました。

あわび丼

「郷土豆漬け」

ご説明

上ノ国町などの北海道道南地方の郷土料理で、たくさん収穫した枝豆を長期保存する調理法

です。塩辛くした塩水に鷹の爪や紫蘇などを入れ漬け込んでいます。食べるときは水にしばらく浸

けて、塩を抜いて食べます。発酵食品であるため、初めて食べる人は腐っていると勘違いするかも

しれませんが、それがクセになります。

もも唐揚げ膳



※大盛りは200円増し。
※価格はすべて税込み。
※お米は上ノ国町産ふっくりんこ又はななつぼしを使用しています。

※食事アレルギーのあるお客様は事前にお申し出ください。
※写真はイメージとなります。実際の盛り付けと異なることがございます。

※ご飯の量『少なめ』をご希望の方はご注文時にお申し出ください。
※各セット内『ミニ丼のご飯大盛り』は出来ませんので、ご了承下さい。
　（例：ラーメンセット大盛りはラーメンのみ大盛りとなります）

ご飯の量について

上ノ国海老だし特製ラーメン

お子様Aセット

麺 類

17. 上ノ国 海老だし特製ラーメン 1,100円
上ノ国産シマ海老を使用したエビ本来の旨味と風味を

凝縮した渾身の一杯。至極の逸品をご堪能ください。

18. てっくい天ざる（天ぷら・ざるそば） 1,600円
てっくい・野菜の天ぷらをお供にした黒光りする美しいそばとの贅沢な組み合わせ。

19. てっくい天そば（天ぷら・かけそば） 1,600円
てっくい・野菜の天ぷらをお供にした黒光りする美しいそばとの贅沢な組み合わせ。

20. ざるそば（冷） 800円
本格的なそばつゆでツルッとしたのど越しの良いそばをお楽しみ下さい。

21．かけそば（温） 800円
厳選した出汁で香りの良いそばのおいしさをたっぷりと味わうことができます。

22. 特製あんかけ焼きそば（あんかけ焼きそば・スープ） 1,300円
『茹で麺』 or 『焼き麺』

野菜たっぷり、とろ～り餡がクセになる。満足感たっぷりのあんかけ焼きそばです。

23. 特製中華飯（中華飯・スープ） 1,300円

野菜たっぷり、とろ～り餡がクセになる。満足感たっぷりの中華飯です。

ご当地バーガー

24. てっくいバーガー 880円
名物てっくいのフライが入った新ご当地バーガーが誕生。決め手は天丼のたれ。

25. てっくいバーガーセット（バーガー・コーヒー） 1,200円
てっくいバーガーとコーヒーのセット。絶景と共にご当地名物をお楽しみあれ

お子様

26. お子様Aセット（うどん） 600円
お子様が笑顔になる「うどん」セット

27. お子様Bセット（カレー） 600円
お子様が笑顔になる「カレー」セット

28. 小ライス 150円

29. ライス 200円
味・つや、そして食感・・・定評の高い上ノ国の米をご賞味下さい。

30. 岩海苔汁 100円
地場産の岩海苔を使用したお味噌汁。姉妹都市「近江八幡市」特産の丁子麩入り。

てっくいバーガー

てっくい天ざる

特製あんかけ焼きそば


